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REDAKTORENS SPALT

Hej!

Det ir valtider och jag ar engagerad i
valarbetet. Det 4r inte sa att jag sitter i ndgon
valstuga eller pé ett annat sdtt propagerar for
ett speciellt parti. I det arbete jag gor maste
man vara helt neutral. Jag sitter namligen
varannan dag i en lokal och tar emot
fortidsroster. Och pa valdagen ska jag sitta i
en annan lokal och ta emot vanliga roster. Jag
skriver denna spalt fore valdagen.

Varfor borjar jag dd min spalt med att tala
om valet? Jo, det dr darfor att det i en viss
fraga inte finns ndgot val. Olen blir dyrare
oavsett vilket block som vinner. Bade alliansen
och de rédgrona vill hoja alkoholskatterna
inklusive 6lskatten. Trots att effekten kan bli
okad grinshandel och att den svenska
bryggerinéringen varnar for att svenska

dlproducenter kan slds ut. Det lutar at att jag
ska rosta blankt den har géngen.

S.k. girdsforsiljning har varit pa tapeten
igen. Centern vill enligt en uppgift i Svenska
Dagbladet den 13 augusti ge svenska vinod-
lare (och, far man hoppas, smébryggerier) en
chans att direkt i egen regi fa silja sina
produkter till hagade kunder. Och de svenska
sméabryggerierna haller med. De vill fa tillstdnd
att sdlja 6l i anslutning till sin tillverkning. Lés
mer om detta i en artikel i medlemsbladet.

Nyssnamnda artikel ar en replik pa en
artikel i samma tidning den 11 augusti dér en
ohelig allians av Europaparlamentariker frén
V, FP, KD och S (fragan skar tydligen 6ver
partigridnserna) hivdar att gardsforséljning
skulle strida mot EU-regler. Att infora
mojligheter till gardsforséljning skulle
dessutom enligt artikelforfattarna medfora risk

for att det svenska alkoholmonopolet inte
Forts. s. 4
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/WK A

Tungelsta i september 2010.

Biste ldsare!

Nir jag skriver detta, har det gétt 2 dagar "6ver tiden” for att anmdla sig till arets hostméte och
det sista arsmdte som kommer att vara av tradition pa hosten. Orsaken till detta &r att vi kommer
att dndra verksamhetsaret till kalenderar, ndgot som borde ha skett for manga ar sedan. Vi tar nu
i Eskilstuna samma beslut som togs pé det extra medlemsmdtet i Hedemora den 8 maj.

Till métet i Hedemora var vi 30 deltagare och det var nigot av ett bottenrekord. Om man sedan
adderar detta till antalet samlande medlemmar som rostade pa ”Arets Etikett 20097 - 36 st. -, sa
var dven detta langt under det 6nskvérda. Det ser ut som att vi kommer dver grinsen med 30
deltagare till arets historiska hstmote.

Eskilstuna Olkultur &r medlem i féreningen Sveriges Smabryggerier och #r unikt pa flera sitt.
De som brygger och leder dlkulturen bérjade som hembryggare och har deltagit i atskilliga hem-
bryggartriffar (tivlingar). De har dven fétt brygga pa den bryggutrustning som Sven Lfgren pa
Milarbryggeriet kopte fran firma 4 Ingredienser i Orebro och som han sjilv inte anvinde.

Niér sedan erbjudandet fran Eskilstuna Kommun om att hyra det fore detta vapenmuseet kom sa
Kopte man helt ny bryggutrustning — fran topp till ta. Féreningen Eskilstuna Olkultur har nu ca.
2 000 medlemmar som triffas for att dricka 61, dta mat och att ha ett stort kulturutbud.

Jag dr helt séker pa att det blir ett mycket trevligt besék pa “6lkulturen”.

Niér det sedan kommer till &rsmétet, s kan det vara det sista for mig som ordférande. Det beror
pé om jag blir omvald som ordférande eller inte.

Ove Grip och jag har kommit Gverens om att stilla upp som redaktér och ordférande for dnnu
en period som dd kommer att vara 16 méanader.

De som &r samlande medlemmar, méste nominera nya personer till dessa poster nu i Eskilstuna
eller vid nésta arsméte pa varen 2012.

Jag onskar er alla en bra fortséttning pa aret 2010.

/\ fren._
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Redaktorens spalt.. forts. frén s. 2
skulle kunna bevaras.

Enligt artikeln skulle tillitandet av inhemska
producenter av alkoholdrycker, men inga
andra, att fa sélja fran egna butiker vara ett
skolexempel pé hur det inte far ga till pd EU:s
inre marknad. Ett enskilt land fér inte
diskriminera utlandska producenter eller
foretag.

Hir ér dock enligt min mening
Europaparlamentarikerna ute och cyklar. Det
skulle naturligtvis inte bli sd att stora
dlproducenter skulle f& 6ppna egna butiker pa
sina stora bryggerianldggningar utan det ska
naturligvus vara fraga om just gardsbrygge-
rier, typ Oppigérds Bryggeri, som inte skulle
silja ut fran egna butiker de ska fa silja 6l fran
sina bryggerier. Om ett utlandskt foretag
skulle starta ett litet bryggeri 1 Sverige skulle
det foretaget ocksa fa slja 6l darifran och det
skulle inte bli friga om nagon diskriminering.

Nog om detta och over till ndgot helt annat.
Sista veckan i juli tillbringade jag och min fru i
Sorrento i Italien. Sorrento ar en liten stad
med knappt 20 000 invénare pa Italiens
vistkust strax soder om Neapel. Jag hyste
forhoppningen att det skulle finnas ett bryggeri
i staden, men sé var inte fallet. Sa det blev
bara avblotta etiketter av Nastro Azzurro,
Peroni och Poretti att ta med hem. Trots det
s& var det en lyckad resa.

Innan vi dkte till Italien tog jag och min fru
en dag en biltur till Halsingland. Nér vi
passerade Ljusne passade jag pd att besoka
Helsinge Angbryggeri som numera haller till
dar. Dir fick jag lite Pilsener- och svagdicks-
etiketter och jag kunde kopa en kartong med
12 flaskor svagdricka a 12,95. Jag fick ocksa
veta att bryggeriet, forutom Helsinge Pilsener
och dito Rékol (som jag smakat pa Bishops
Arms), nu tillverkar dven Helsinge Dunkel och
Helsinge Vetedl pa fat. Jag kopte dven en
vacker 0,3-literssejdel for 32 kr exklusive
moms. Innan vid lamnade bryggeriet
dverlimnade jag det senaste medlemsbladet till
bryggaren Peter och foreslog att han skulle bli
medlem i Bryggeriklubben. Peter skulle tdnka
pa saken.

For att fylla ut spalten lite grann passar jag
pa att publicera tva etiketter som jag har haft
mycket lange utan att kunna fa fram var de

kommit ifrédn - bryggeri och land. Forra
gangen jag hade med en etikett i min spalt fick
jag genast svar fran flera medlemmar. Jag
hoppas pa samma tur denna géng.

Det historiska materialet i detta blad har
tillhandahallits av véar orforande. Fargkopiorna
av de intressanta etiketterna pa sista sidan har
tillhandahallits av Henrik Unnerbrant.

Avslutningsvis vill jag onska alla lasare en
skon host, kanske med besok pa massan vid
Nacka strand. Ni samlande medlemmar stéller
naturligvis upp och kommer till Eskilstuna den
25 september. Vi ses dar.

Redaktoren
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CECILIA GIERTTA ar vd for Sveriges Bryg- SvDmandag 261ul'20'0 gt
gerier som jublar at sommarvarmen. Hettan =
gor att férsaljningen av lask, vatten, 6l och
cider slar rekord nar folk ar pa jakt efter svalka.

Vilka drycker svalkar |
sig svenskarna med?

-Vi blandar mycket. Men
det ar framfor allt kolsyrat
mineralvatten, littdl och
mellandl. Olen képer vi
frin Systembolaget men
dven granshandeln star for
en del.

Ser ni nagra trendbrott?

-Flera bryggerier har tagit
fram nya smaker pa mineral- och
killvatten infér sommaren. Det
har tagits emot oerhdrt positivt
av konsumenterna. Loka har till
exempel tagit fram flera afri-
kanska smaker och Ramldsa har
bland annat en rabarbersmak.

Hur paverkar hettan branschen?
—Sommaren #r generellt var
bista forsiljningsperiod. De
senaste fyra veckorna har vi haft
fantastiska forsiljningssiffror.

Kan man jamféra med tidi-
garear?
-Det dr en av de bésta

i
- manaderna pa flera &r,

forsdljningsméssigt. Jag

e

* minns inte nir vi hade

frﬁgor

virmebolja Gver hela lan-
det samtidigt. Forra som-
maren hade vi en fantastisk
sommar i Stockholm, men det &r
manga r sedan vi har haft det s&
varmt som nu.

Vad slicker du térsten med
helst?

-Jag dricker mineralvatten,
girna smaksatt. Jag brukar ha
olika smaker till olika matritter.
Det ir roligt att plocka fram det
Som passar.

NEGRA EFENDIC
08-135284, negra.efendic@svd.se

Cecilia Giertta, vd for Sveriges Bryggerier, gldds at virmebdljan 6ver hela landet.

@® Profil

Semester: Befinner sig

Cecilia Giertta tva barnbarn, en

Alder: 514r. sambo. i Bohuslan och ska vara
Bor: Stockholm. Gor: Vd for Sveriges ledig i nagra veckor till.
Familj: Fyra barn och Bryggerier. NEGRA EFENDIC

SvD Naéringsliv onsdag 18 augusti 2010

o e .
Manga torstiga strupar i juli
Forsaljningen av flaskvatten i Sverige nddde under juli

-iar den hogsta nivan sedan i juni 2007, som var den biés-
ta manaden nagonsin. Flera kategorier drycker slog fér-

siljningsrekord. Drygt 30 miljoner liter vatten saldes.
Mest 6kade forsiljningen av naturellt kolsyrat vatten,
som gick upp med 19 procent. Forsiljningen av butel-
jerat vatten dkade totalt med 17 procent jamfért med
ijuliifjol, skriver branschorganisationen Sveriges

- bryggerier i ett pressmeddelande.

FOTo. -
070: jupgy HOLzep




6 Bryggeriklubbens medlemsblad nr 3 - 2010

Flaskposten 1962 nr 1

PROVSMAKNINGEN VIKTIGT
MOMENT I BRYGGERINARINGEN

EN OVANLIG StB-VETERAN
HANS YRKE: ATT SMAKA OL

I villa Ludvigsberg — Mii gamla disponentbo-
stad — i ett rum som forr varit bryggmistare
Adolf Epgstroms kok, kvalitetsgranskas nu alla
StB-koncernens maltdrycker och dven en del av
laskedryckerna genom provsmakning.

Att vira maltdrycker genomgéir noggranna ke-
miska och fysikaliska analyser innan de slipps ut
i marknaden tror jag att vi alla kinner till. Att de
unders6kningarna ocksid mdste kompletteras med
den fysiologiska unders6kning som gir under be-
teckningen provsmakning forefaller oss vil ocksd
ganska naturligt. — Men hur en provsmakning till-
gar, och framf6r allt hur resultaten efterdt bedoms,
ar vi kanske rent allmént inte lika inforstddda med.
For att fA mer sakliga uppgifter vinde vi oss darfor
till provsmakningschefen, civ.ing. Joban Schroder-
heim pé Tea.

Provsmakningschefen i arbete

Pa en skylt som var uppsatt pa den dorr som
ledde till provsmakningsrummet stod »Provsmak-
ning pagéar. Tystnad. Rékning férbjuden.» Texten
siger en del av det vdsentliga. For att kunna ge-
nomféra en provsmakning fir ndmligen provsma-
karen inte distraheras av ovidkommande saker. Han
bor helst inte ha rokt 1—2 timmar fére provsmak-
ningen och far heller inte vara férkyld eller lida
av nagon infektion eller katarr i mun- och nis-
halorna. Aven mycket litta infektioner kan i en
del fall verka starkt nedsittande p& reaktionsfor-
magan. Vidare far provsmakaren inte utfora allt-
for ménga provsmakningar efter varandra. Smak-
nerverna och framfér allt luktnerverna blir nim-
ligen mycket snabbt uttréttade och upphér dé att
reagera vid langvarig paverkan.

Vad ar barsken?

Bland ett stort antal individer finns det alltid
nagra som har en god medfédd férméga att upp-
fatta smakdifferenser. Nu ricker det inte enbart
med denna naturformaga — en provsmakare bor
ocksa trdnas via regelbundna provsmakningar, dar
han 6vas att uppticka och uttrycka differenser som
mindre trinade provsmakare inte uppticker. Han
bér ldra sig att riktig beskriva sina smakintryck
och att forstd innebdrden i den anvinda termi-
nologin — en detalj som dr nog s visentlig da
forsoksledarna sedan i sin tur ur omdémen som
t. ex. besk, fyllig, hdrsken osv. skall vidarebearbe-
ta resultaten.

Hur utfors en provsmakning?

En del av dem som har sysslat med de har
problemen anser sig ha konstaterat att minniskan
i regel uppfattar lukt- och smaksensationer bist
tidigt p&4 dagen. Visserligen har man inga divekta
bevis for att det ar s& — men man tar nog oftast
andad hinsyn till detta och foérligger provsmak-
ningarna till nigon timme fére lunch. I varje fall
gor vi det hos oss pa StB.

Hr Schroderheim berittar att det ar av vikt att
provsmakaren sviljer provet langsamt. Det dr nim-
ligen sd att reaktionen kommer olika snabbt for
olika smaksensationer. Om provet déarfor sviljes
alltfor snabbt, s& hinner man kanske inte uppfatta
t. ex. den beska smaken.
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provsmakningsresultat
pa StB sedan ar 1934

Provens temperatur ar givetvis visentlig — lik-
som #ven sidana faktorer som sjilva lokalen och
provkirlen. Lokalen bér vara luktfri och halla nor-
mal rumstemperatir. Provkirlen — hos oss spe-
ciella glas av s. k. élglastyp — maste vara [ull-
stindigt lukt- och smakfria. Trots omsorgsfull disk-
ning si skoljs alltid glasen med vatten strax fore
provsmakningen.

Nir det giller maltdrycker med olika farger an-
vinds mérka glas. Naturligtvis dr proven dolda —
vi vet vil alla hur litt det ar att forvillas av en
vacker etikett t.ex. Det ar vil ocksad detaljer som
man tar stor hinsyn till rent forsaljningsmassigt. —
Men nir det giller att anvinda sig av provsmak-
ningar som en ren teknisk kvalitetskontroll, exem-
pelvis felsdkning, miste man givetvis i si stor ut-
strickning som mojligt soka eliminera synsinnets
inverkan p& smak- och luktsinnet.

Hr Schroderheim poingterade ocksa skillnaden
mellan provsmakning som analysmetod och den
form av smakundersdkningar som kan inlemmas
i begrepp som marknadsundersckningar osv.

Hur utviljs provsmakarna?

Eftersom i vért fall provsmakningslokalen ligger
i Ludvigsbergsvillan, viljs vira provsmakare ur
den grupp som arbetar dar. Det skulle rent prak-
tiskt knappast vara mdjligt att begira att perso-
nal frin andra hall inom bryggerierna varje dag
tog en tur ut till séder for att provsmaka & —
dven om det skulle underldtta arbetet vasentligt.
Ju stérre en provsmakargrupp ir, desto sékrare blir
namligen de erhéllna resultaten.

For att forst fA en uppfattning om de olika prov-
smakarnas férmaga genomgéir de en del forscks-
provsmakningar. Oftast anvinds d& det s.k. tri-
angelprovet, dvs. man serverar pa en gang tre prov
av vilka tva ir fullstindigt lika. De {6rsta prov-
serierna far inte vara for svira, men efter band
skirps svarighetsgraden. Om forsoket upprepas fle-
ra ganger fir man nimligen en ganska god upp-
fattning om provsmakarens forméiga ndr det gil-
ler att bedoma olika smak- och luktkvaliteter. Nar
man samlat tillrickligt material s& bearbetas detta
sedan enligt en limplig statistisk metod.

Bryggeriing. Ingvar Dessle manar tystnad

Hur beriknas de erbdlina resultaten?

Provsmakningarna kan férekomma som tvasorts-,
tresorts- och flersortsprov. For den rena felscks-
kontrollen provsmakas hos oss i regel 4 prover av
samma olsort. Ibland anses det dock nodvindigt
med 3-sortsprover. — DA proverna kommer fran
hela koncernen fir man nog rikna med minst 6
provsmakserier i veckan — vartill ocksd kommer
diverse extra prover.

Och hur bearbetas nu de inlimnade svaren? Det
ir kanske den del av analysmetoden som lekman-
nen har svérast att forstd. Vi har redan nimnt att
man anvinder sig av en statistisk metod. Civ.ing.
Kjell Bengtsson skriver i sin uppsats om »Provsmak-
ning som analysmetod» i Svenska Bryggarefor-
eningens Manadsblad nr 3—5 1943:

»I sjilva verket ar det s, att di vi vilja draga
slutsatser ur en provsmakning, maste vi {Grst
berikna sannolikheten for att resultatet skulle
kunnat framkomma enbart genom slumpens
inverkan. Endast om denna sannolikhet ar
mycket liten, dr det tillitet att tillmdwa re-
sultatet nigot bevisvirde. Vi stillas darfor in-
for den uppgiften att forst taga reda pa san-
nolikheten for att olika provsmakningsresultat
skulle ha framkommit enbart genom slump.»

Det skulle fora fér langt att hiar beskriva hur man
beriknar denna sannolikhet (intresserade hinvisas
till killan) — Vad vi kan utldsa dr diremot att
man i praktiken med hjilp av redan befintliga
tabeller kan berdkna sannolikheten. Genom att
sedan jimfora denna med de erhillna resultaten
fir man en uppfattning om deras bevisvirde. Och
tillsammans med de kemiska och fysikaliska ana-
lysresultaten ger oss provsmakningen pa detta sit
en mycket god kvalitetsmissig kontroll pad véra
produkter.

Smagen er forskellig

Men det ir inte alls sikert att ett prov som av
provsmakarna anses vara bra anammas pid samma
sitt av allminheten. Nar man utexperimenterar nya
lsorter anvinder man sig dirfér av en mycket
storre grupp provsmakare och inom koncernen har
vi vil ett hundratal personer som hjilper till raed
dessa forsok. 5 '
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For att de proveh skall kunna ge nagot utSlag,~i

s skall provsmakningarna givetvis ocksd Sverens-
stimma med allménhetens, dvs. de sker i vanlig
hemmiljo. Provsmakarna skickar sedan in ett skrift-
ligt utlitande som direfter bearbetas statistiskt.
— Som ett extra tack fér hjdlpen hiander det att
dessa provsmakare Sverraskas' med en extra lida
gott 8l négra ganger per &r.

Men, siger han, tyvdrr har arbetet varit min
enda hobby och det ir kanske inte enbart bra nir
man borjar nirma sig pensionstiden. Hobby &r
kanske ett ndgot svagt uttryck fGrresten — pas-
sioner ticker nog mer begreppet. Min fGrsta pas-
sion var iggvitefraktionering, sen kom dppel-, hjort-
ron- och nyponsafter. Vitamin C och nypon var
min tredje stora forilskelse och de senaste dren har

Har satts .vmakneruema pa prov av langst bort Sven Lmderholm John Ellburg, Johan Schroderheim och t. h. Ingvar
Dessle.

Provsmakarchef med mdnga intressen

De senaste tio aren har hr Schréderheim varit
chef fér provsmakningen. Men han podngterar att
det ir ingenjérerna Kjell Bengtsson och Harald
Thunaeus som sysslat.mest med dessa problem hiir
pa StB. De forsta provsmakningsférssken gjordes
forresten pd Centrallaboratoriet den 14 juli 1934
och ca 9000 provsmakningsresultat #r sedan dess
arkiverade! Tekniken har dock utvecklats visent-
ligt under de senaste decennierna tack vare hrr
Bengtsson och Thunaeus insatser.

‘Hr Schréderheim sjilv, som har varit anstilld
inom koncernen sedan 1919 — med 8 ars utflykt
p& annat hall — har déremot haft flera andra in-
tensiva intressen inom bryggerindringen. :

det varit jasningsintensiteten som tagit min tid i
anspraik. Och dir finns nog fortfarande mycket
att géra — den kontinuerliga jasningen har sikert
framtiden for sig.

Och med en sidan intensiv arbetsglidje som hr
Schroderheim har kommer nog s& sminingom StB-
biblioteket att kunna rikna med en stindigt lika
intresserad skriftgranskare. Litteraturen inom bryg-
gerivisendet vixer namligen stindigt. '

Vi tackade Johan Schroderheim fér ett trevligr
och lirorikt besok — och som sagt angdende prov-
smakning s& stir StB-biblioteket sdkert till tjdnst
med ytie,r_ljga;e upplysningar for intresserade.

Katarina-
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Aftonbladei
Lérdag 24 juli 201C

LOCKAR KOPARE "Det finns en marknad for vér banbrytande bland-
ning av 6l, konst och uppstoppning’, séger James Watt, chef pa Brewdog.

Foto: SPLASHNEWS

Varidens starkaste
ol-en bisarr historia

Dyr, stark och serverad ur doda
d]ur - Brewdog har gjort succé

LONDON. Den kostar 5 600
kronor flaskan, innehal-
ler 55 procent alkohol
och serveras i déda djur.

End of story?

Ja, faktiskt.

Virldens starkaste 6] kom-
mer fran skotska Brewdog.
Bryggeriet tillverkade bara
tolv flaskor som alla var
instoppade i doda vesslor,
ekorrar och en hare. Men
prislappen pa 5600 kronor
var uppenbarligen inte lika
magstark som innehal-
let - flaskorna
salde slut in-
om bara fyra
timmar, rap-
porterar Sky
News.

~Trots hard kri-
tik frén de icke upplys-

ta har vi bevisat att det N

finns en marknad for var
banbrytande blandning av
6], konst och uppstoppning,
siger James Watt, chef pa
Brewdog.

Olen heter ”The end of his-

tory”. Och trots succén dr det
just end of story - det blir
inga fler satser av virldens
starkaste strongbars. Brew-
dog ville mest na ut med bud-
skapet att det finns alternativ
till vanlig 61.

Hur "The end of history”
smakar framgar inte.

Jonas Sverin

.I'A-
-

En full ekorre.

Ny medlem

209. Jan Andersen, Langavej 13, DK-2650 Hvidovre, DANMARK

Samlaromrade: Etiketter
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Berith Karlsson frdn N&rke Kulturbryggeri vill 6ppna upp for 6lférséljning for lokala bryggare. Fotograf:
ARKIVBILD

Sma bryggerier vill silja ol
Nu vill landets smabryggerier fa tillstand att sélja 6l i anslutning till sin tillverkning.

Foreningen Sveriges smabryggerier med ordféranden Berith Karlsson fran Orebro
har skrivit till socialdepartentet for att fi finnas med i bilden nir frigan om
géardsforsiljning utreds.

Men utredaren ér ritt kallsinnig till sdnt som inte &r kopplat till egna odlingar av
ravaror.

—Niér vi har studiebesbk med provsmakningar, blir folk bade férvanade och
upprérda ndr dom inte far kdpa med sig nagra flaskor, som dom kanske tyckte
smakar bra, séger Berit Karlsson, deldgare i Narke kulturbryggeri och ordforande for
landets smabryggerier.

Intresset for hantverksmaissig tillverkning av 61 har 6kat och nu finns 21 medlemmar
i foreningen for smabryggerier.

— Vi vill hélla dlkulturen levande och ge kvalitetsdl 6kad status. Vi vill ocksa verka
for goda dryckesvanor och inte férknippas med ungdomsproblem.
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Nu menar foéreningen att deras verksamhet &r att jaimfora med gérdsforsiljning av
vin, att 6lbryggare ska fa tillstdnd att sdlja direkt till konsumenter vid bryggeribesok
och dlprovningsverksamhet.

—En keramiker kan sélja sina produkter, varfor ska inte vi kunna gora det, sdger
Berith.

Men att déma av vad regeringens utredare sédger, lir det bli fortsatt kiirvt for
smabryggerierna.

— Syftet med gardsforsiljning dr att utveckla landsbygden, att pd egen gérd silja
egenproducerade drycker frdn egna rdvaror. Det kan knappast handla om
olbryggerier i storre stdder, sidger Lotty Nordling, regeringens sérskilda utredare om
géardsforsiljning av alkoholdrycker.

Hennes uppdrag ir att se om det gar att tillita gardsforsdljning utan att det
kolliderar med EU-rétten och utan att det fir negativa konsekvenser for folkhilsan.
Fragan har utretts tidigare. den utredningen fann att det inte gick att kombinera
Systembolagets monopol pa alkoholforséljning med att tilldta gardsforsiljning.

—Det hir skulle bara gilla svenska producenter och utlindska skulle missgynnas. I
Finland &r det tilldtet med gérdsforsdljning, men det dr en dterkommande fraga i EU-
kommissionen, som inte gillar det. I andra linder finns inget alkoholmonopol och da
dr det en helt annan sak.

Den hir utredningen skulle ha varit klar 1 oktober, men har blivit kraftigt forsenad.
Olbryggarna far vinta pa besked om det ska bli tillitet med forsiljning, men dven
om det blir tillatet att sélja vin vid svenska vingardar pa landsbygden, ir det inte alls
sdkert att de kommer att gélla dven for bryggerier utan egna odlingar.

Lars Westberg
lars.wi na.se

Medlemmar i Foreningen Sveriges Smabryggerier

Ahlafors Bryggerier (Ahlafors), Dugges Ale- & Porterbryggeri (Géteborg), Eskilstuna
Olkultur (Eskilstuna), Grebbestads Bryggeri (Grebbestad), Hantverksbryggeriet (Visteras),
Irish Pub (Sundsvall), Jdmtlands Bryggeri (Ostersund), Mat & Malt Bryggeriet (Bredaryd),
Monks Café & Brewery (Stockholm), Nils Oscar Company (Nykoping), Nyndshamns
Angbryggeri (Nynidshamn), Narke Kulturbryggeri (Orebro), Ocean Bryggeriet (Géteborg),
Oppigérds Bryggeri (Hedemora), Qvinum MatMalt (Kvanum), Sandbacka Bryggeri
(Sandviken), Sigtuna Brygghus (Rosersberg), Skebo Bruksbryggeri (Skebobruk),
Slottskallans Bryggeri (Uppsala), Stockeboda Gérdsbryggeri (Gérsnés, Simrishamn),
Stromsholms Brygghus (Kolbéck).
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Flaskposten 1962 nr 4

DET
HANDLAR OM

(6000)

OLETIKETTER

Det hir ir historien om konsten att samla OL-
ETIKETTER. L#t® oss presentera Arne Jonsson,
chauffor i det civila men pa lediga stunder svensk
maistare i Oletiketter. Han har 4.000 svenska och
2.000 utlindska och pa vinden har han dessutom
5.000 laskedrycksetiketter, Men dom samlar han
inte, »dom bara ligger ddr». 3

Det hela bérjade den 17 april 1940. Jonsson lag
i beredskapen och i Nykoping gick bilen sénder.
Dir drack Jonsson en pilsner som trost och etiket-
ten sparade han. 1953 fick han se den igen och
dirmed var det klippt. Samlarmani har han alltid
haft, allt frdn nycklar till klubbmérken. Men nu
stannade han alltsi definitivt for Gletiketter. Han
visar upp album efter album med den ena rari-
teten efter den andra. Hans Zldsta etikett &r fran
1878 — Neimﬁllers porter.

Men det fina med Arne Jonsson &r ju att han
inte samlar blint for samlandets egen skull, han
tillignar sig samtidigt bryggerihistoria i rikliga por-
tioner. Det finns knappast en etikett som han inte
har en kommentar till. Hur han far fatt i sina eti-
ketter? Jo, han gar och snokar hos lumpnickar och
i skeppsbodar — det basta med det hir, siger han,
ir att man inte kan gd in och kopa etiketterna i
en butik — man maste sjilv leta fram dem ur

gémmorna.

Album pd album...

Naturligtvis finns det luckor i hans samlingar.
Genom Flaskposten vill han framforallt efterlysa
etiketter fran det gamla Wasa-bryggeriet pa Bjorn-
gardsgatan i Stockholm och Centralbryggeriet pa
Oxtorgsgatan liksom frin Apotekarnes under den
gamla adressen Kungsgatan 2. Vem kan hjilpa
Arne Jonsson? Lika intresserad dr han av bryggar-
litteratur, han slukar s& mycket han kan komma
Sver i amnet. Men si kan han ocksd hilla initie-
rade foredrag, vilket han bl.a. gjort i Nordstjer-
nan, samlarnas hogborg.

Arne Jonsson ir inte okind i StB-kretsar. Det dr
han som skinkt den vackra &lkdsan som star hos
Miinchens och det r han som till samma bryg-
geri donerat gamla brevhuvuden. Dessutom spri-
der han en fin goodwill genom att som expert
forklara Fagott-etiketten vara en av de vackraste
man kan tinka sig. Vi tycker han ar vird en gen-
tjanst. Fram med alla gamla etiketter! Har &r
adressen: Chauffér Arne Jonsson, Essingestraket
18, Stockholm K.

S. B.

Givaren med Kdsan.
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KONTROLLSTYRELSEN

Olpravm'ng i forna tider

Alltsedan maltskatten 1903 inférdes i Sverige
kontrolleras &ltillverkningen i vért land av ett dm-
betsverk, Kgl. Kontrollstyrelsen, som ser till att
staten erhdller den O&lskatt som den enligt malt-
dryckslagstiftningen 4r berdttigad till. Som denna
rittar sig efter Slets alkoholhalt dr det endast den-
na som intresserar Kontrollstyrelsen, och det ar
andra myndigheters sak att vaka Gver att Glet inte
ir hilsovadligt, t. ex. pa grund av tillsats av giftiga
konserveringsmedel. Olkontroll dr emellertid ingen
modern uppfinning utan gar tillbaka #nda till ti-
dig medeltid. Till en bérjan tjanade den dock ett
helt annat syfte an den moderna kontrollen, som
ir av rent {iskal natur, namligen att overvaka att

olet var gott och hilsosamt och hade den styrka

som motsvarade dess pris, vilket ofta var faststillt
av myndigheterna. Den gick helt enkelt ut pa att
skydda konsumenterna fran férfalskning, uppskort-
ning och undermal fran bryggamas sida.

I England inférdes redan under Henrik III:s
did, alltsd p4 1200-talet, en férordning, Assizes of

read and Ale, som reglerade brddets och &lets
pris och kvalitet. Oltaxorna bekantgjordes genom
kungorelser, och en sadan, utfirdad i London, av-
slutas med en uppmaning till bryggarna att bryg-
ga »gott ol eller béttre dn de varit vana att go-
ra». Att forordningen féljdes skulle kontrolleras av
sarskilda Zmbetsmin, s. k. ale-conners eller Glpro-
vare. I en medeltida instruktion fér &lprovarna i
Worcester heter det: »Du skall begiva dig till varje
brygghus i denna stad den dag di Glet tunnas
(fylls p& tunnor) och didr avsmaka detta 6l, om
det ir gott och hilsosamt for en manniskas kropp
och om bryggarna tillverka det i enlighet med det
faststillda priset. Sa hjilpe dig Gud!»
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Vardshus pd 1500-talel med olstaken, en stdng med en
lovruska, uppsatt. (Ur Hans Sach’s skrifter).

Nar bryggaren, som pa den tiden vanligen skdnk-
te ut sitt 6l, hade en brygd firdig for avsalu var
han alagd att 6ver ingangen till sin Glstuga sitta
upp en »Glstake», dvs. en ling sting med en 16v-
ruska fastbunden vid @dnden. Den utgjorde en sig-
nal till lprovaren att infinna sig for att kontrollera
olets smak och utseende. Om &let var daligt el-
ler priset for hogt kunde bryggaren avstingas fran
forsaljning. Olprovarna tillsattes antingen av ma-
gistraten eller av det lokala bryggargillet. I detta
sammanhang kan nidmnas att historiens storste dra-
matiker, William Shakespeare, var son till en &l-
provare i Stratford-on-Avon. Som engelsminnen
inte gidrna Gverger sina gamila seder och bruk ér det
inte férvinande att det utses dlprovare i Londons
city dnnu i dag. Dessa utgdr i sina med band
smyckade kipor och sina trekantiga hattar ett al-
derdomligt inslag vid vissa ceremonier, men nigon
praktisk funktion har de inte lingre.

I Tyskland kallades de personer som skulle Gver-
vaka bryggare och krogvirdar fér Bierkieser. I
Niirnberg var stadgat att nidr dessa fann ett &l
mindervirdigt skulle priset pa detta sinkas och
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dessutom skulle utposteras folk ur stadsvakten,
som pa bryggarens bekostnad skulle stanna kvar
dér tills det daliga Slet var férbrukat. Var felet
sarskilt svart eller bryggaren redan tidigare straf-
fad for en dylik forseelse sindes bédelns drang dit
med bddelskdrran. Han ldt lasta pa faten med det
daliga &let och forde dem till en av broarna, dir
han under trumvirvlar hogg sonder dem sa att
olet rann ned i floden. Sista gingen en dylik exe-
kution verkstilldes var 1627.

Enligt en uppgift som fatt stor spridning i den
mera populdra bryggerilitteraturen skulle &lprov-
ningen i Tyskland och dven pa andra hall ha till-
gatt pa foljande sitt: Iférda laderbyxor satte sig
olkontrollorerna pa trdstolar didr man slagit ut
en skvitt 6l, och har satt de en viss tid sysselsatta
med en grundlig avsmakning av Slet. Hade nu det-
ta den foreskrivna styrkan, skulle stolen félja med
nir de reste sig upp.

I de tyska forordningarna fran 1500-talet finns
det emellertid inga foreskrifter f6r hur &lprovning-
en skulle ga till. Forst langt senare skildras hur
en skvitt 6l slogs ut pd bordet och en trikanna
stalldes i olet. Klibbade denna efter en viss tid [ast
vid underlaget var dlet gott. Det ér vil denna upp-
gift som ligger bakom fabeln om de evigt bléta
laderbyxorna. Den har inte nagot som helst stod i
kallskrifterna och borde déarfér en gang for alla
forsvinna ur &lhistorien.

Nutida olprovare 1 Londons city.

Annu idag hinger vinstugorna i Grinzing i Wien en tall-
ruska Gver ingdngen som ett tecken pa att drets vin dr
fardigt att avnjutas.

I vart land ar olkontrollen av betydligt yngre
datum &n i England och pa kontinenten. I Stock-
“holm utfirdades 1640 en stadga fér bryggareambe-
tet, i vilken det foreskrives att inget 6l fick siljas
»forrdn det sigh klarat och utharbetat hafwer och
sprundat dr». Da detta skett skulle bryggaren nis-
ta morgon inldmna prov av dlet till accistjinaren.
Provningen férrittades av sex edsvurna min, tva
fran Norrmalm, tvi fran Staden och tva fran S6-
der. De byttes om att tvd och tva sitta i accisen
och prova varje vardag mellan klockan 8 och 10
pa morgonen, varvid de hade att avgéra om pro-
vet skulle riknas som biattre 6l, som medel- eller
svagol eller som spis6l. Priset pa olet skulle ratta
sig efter denna bedémning. Héll dlet inte méttet
ens som spisol var det forverkat och skulle utdelas
gratis till fattiga och sjuka.

T'hs
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Sverige gor de
basta oktober

| ar firar Oktoberfesten — den
arliga 6lmanifestationen i Miin-
chen - 200 ar.

Under de tva veckorna fran
18 september till 3 oktober bru-
kar de cirka 6 miljoner beso-
karna i de gigantiska oltdlten
héva i sig ndra 7 miljoner liter
ol

Det ar bara sex stora Miin-
chenbryggerier som har ratt
att delta dédr, men bryggerier
runt om i vérlden har pé senare
tid hakat pa och gor sina egna
oktoberfest6l, s4 4ven hér i
Sverige.

Att det heter oktoberfesten
trots att firandet mestadels
sker i september beror pa att
den forsta oktoberfesten som
kom till for att fira den bayer-
ska kronprinsens bréllop holls i
oktober. Men av vadermassiga
skal har den tidigarelagts.

P4 plats i Miinchen med ny-
bryggt 61 direkt ur kranarna ar
de hér olen sannolikt betydligt
godare &n vad de dr i flaska. For
egentligen dr de traditionella
tyska oktoberdolen som vi far i
butelj pa Systemet egentligen
inget att hetsa upp sig for.

Det ror sig om tamligen
spdnningslésa konventionella
lagerdl av starkolstyrka med
mestadels réatt klent innehall.
Fungerar sdkert fint att skol-
ja ner tyska korvar och salta
kringlor med, men haller inte
for nagra djupare smakanaly-
ser.

Bland de tolv oktoberslen pa
Systemet dr det faktiskt Sve-
rige som fatt till de godaste och

Arbetarbladet [5rdag 18 september 2010

s

Oktoberfestol pa Systemet

FYND - bdsta kop

Red October, 6 %, Sverige (1246) 33 cl

15,5 kr

BRA KOP - mycket for pengarna

Arboga Oktoberfest, 6,5 %, Sverige (1251) 50 cl ......veveveeececeeee
Hofbrédu Oktoberfestbier, 6,3 %, Tyskland (11298) 50 | ........
Sigtuna Black October, 5 %, Sverige (11262) 50 cl

PRISVART

Kaltenberg Oktoberfest, 5,4 %, Tyskland (11278) 50 cl........... 18,5 kr
Spaten Oktoberfestbier, 5,9 %, Tyskland (11281) 50 cl ........... 19,7 kr
Léwenbrdu Oktoberfestbier, 6,1 %, Tyskland (11210) 50 cl ..19,9 kr
Weltenburger Kloster Festbier, 5,3 %, Tyskland (11290) 50 cl .20 kr
Paulaner Oktoberfest Bier, 6 %, Tyskland (11250) 50 cl ......... 20,9 kr
Samuel Adams Octoberfest, 5,3 %, USA (11261) 35,5l ....... 17,9 kr

EJ PRISVART
Falcon Oktoberfest, 5,5 %, Sverige (1231) 50 ¢l .......eemmmmrereeeens 15,9 kr
Kievari Oktoberfest, 5,9 %, Finland (11222) 50 ¢l .....cocevevrrene. 30,9 kr

mest karaktérsfulla represen-
tanterna.
Jag faller pladask for Got-

lands bryggeris Red October.
Hér har man anvént sig av en
aromatisk amerikansk hum-

Ie :

Foto: Scanpix

lesort i fin kombination med
klassisk tjeckisk zaaserhumle.
Aven Sigtuna Brygghus har fatt
till en spannande schwarzbier
ien hardrostad, brind stil som
ar riktigt delikat.

Bland de mer konventionella
lagerdlen ar tyska Hofbriau
Oktoberfestbier det klart bésta
kopet, hér finns lite rondér och
stadga till skillnad fran flera av
de andra mer veka varianterna.
Arboga Oktoberfest sticker
ocksa ut i sammanhanget med
en ratt generds, harmonisk
mjuksotmaltig smak och lite
kropp.

Sune Liljevall

1) GOD GOTLANNING. Det
godaste oktoberfestolet ar i ar
svenskt. Red October fran lilla
Gotlands Bryggeri har betydligt
mer karaktar an de tyska origina-
len.

2) BASTA TYSK. De tyska okto-
berfestdlen ar snarlika i stilen,
men Hofbrau ger mest smak for
pengarna.

3) UDDA OKTOBEROL. Samuel
Adams Octoberfest dr patagligt
sott med rostade toner i en mjuk
stil utan pataglig humlebeska.

4) VALBALANSERAD LAGER.
Arboga Oktoberfest ar ett mycket
traditionellt men vélgjort lagerdl
som fatt en tilltalande rondér tack
vare en lite hogre alkoholhalt &n
konkurrenterna.
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Jasande utmanare

Publicerad: 30 juni 2010, 14.51. Senast dndrad: 1juli 2010, 12.10

Vi testar "husélet” som bryggs med en tillsats av chokladmalt

Den svenska élkulturen vinner ny terring. Olbloggare och specialistpubar
sjunger mikrobryggeriernas lov , i motsats till bryggerijittarnas
slentrianlager. SvD begav sig till uppstickaren Skebo Bruks bryggeri i
Roslagen dir niista expansionfas just har inletts.

Nir vi kér in pa girdsplanen framf6r den 300 ir gamla industribygganden i Roslagen sitter de

passionerade 6lbryggarna Mats Rytterlund och Bengt Mattsson och dricker kaffe. De har besék och
eftersom vi inte vill stéra ser vi oss om i de pittoreska omgivningarna. Bredvid Skebo Bruksbryggeri
rinner en porlande back dir uttern brukar leka och hégern fiskar ibland. Fast det vi har kommit for
att fa veta mer om r de brygder som svalkar allt fler kvalitetsmedvetna strupar fér varje ar.

Det drdjer inte ldnge forran Mats Rytterlund och Bengt Mattsson skakar hand med sina besékare
som sitter sig i bilen och far ddrifran. Samtliga ser vildigt ndjda ut, och vi fir snart veta varfor.

—Det var banken. Vi har just fitt ett 1an till ndsta investering, en smidig buteljeringsmaskin som vi
har hittat i USA. Skulle vi kopa en motsvarande i Europa skulle den bli klumpigare och dubbelt s&
dyr, beréttar de.

En buteljeringsmaskin &r nagot som kommer vil till pass. Skebo Bruksbryggeri, ett av ett 20-tal
mikrobryggerier som tillsammans svarar for cirka 1 procent av den svenska olproduktionen,
framstéller 40000 liter &l per ar. Det mesta tappas pé fat, men det ar &nd4 cirka 15000 liter som

idag tappas pa flaska.

Med en enkel mottrycksfyllare tappas en flaska i taget upp frn efterjasningstanken. Sedan ska
den korkas igen och etiketten Klistras pa. Det ir ett mddosamt arbete som sker helt for hand. Och
eftersom allt redan ar sélt innan det limnar tanken, hinner etiketterna sillan torka innan flaskorna
kors ivag.
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—Med en buteljeringsmaskin ar virt mal att férdubbla produktionen till 80000 liter — det skulle
kannas stabilt. Och i dagsldget ser det faktiskt ut som att vi 4r dér inom ett par &r, siger Bengt.

Systembolagets totala forsiljning av 61 under 4r 2009 var 227507793 liter, medan de stérsta
mikrobryggerierna i listan hér intill - de som bérjat férena hantverk med sméskalig industriell
produktion — nu nosar pd en miljon liter per ar.

Mikrobryggerierna forser alltsd svenskarna med en mycket liten del av den 6l de bilgar i sig varje
dr. Men dven om merparten av den 6l som konsumeras saknar bide stil och finess, vinner
olkulturen samtidigt allt mer terrdng. Kvalitetspubarna blir fler, entusiaster skriver olbloggar p&
nitet, seriosa 6lprovningar blir vanligare och ménga har insett att en forstklassig maltid ibland kan
fa battre sillskap av ett gott 6l an av vin.

De mest framgangsrika mikrobryggerierna — Oppigards, Nyniishamns, Jimtlands med flera — har
ocksa etablerat sig med ett flertal rosade produkter i Systembolagets ordinarie sortiment.
Olilskarna har lirt sig att allt de lanserar haller hogsta kvalitet.

Mats Rytterlund och Bengt Mattsson har ganska nyligen gatt frén att vara “hobbybryggare” till
att tminstone delvis forsérja sig pé sin passion. Mats driver fortfarande sin byggfirma och 4gnar
ungefdr en dag i veckan &t bryggeriet, medan Bengt sedan nigot &r tillbaka jobbar heltid med det
lilla féretagets produkter. I grunden har de bdde samma gedigna bilmekutbildning, som Bengt
uttrycker det.

Hela styrkan bestar faktiskt av Mats, Bengt och deras fruar.
—Vivill inte bli fler, det skulle begransa var frihet att gora vad vi vill, pdpekar Bengt Mattsson.

Skebo Bruksbryggeri har en stark lokal forankring, de ordinarie brygderna ér for nirvarande inte
fler an fyra och samtliga finns att képa pé det nirmaste Systembutiken i Hallstavik — dit skickas 10
—20 lador i veckan. Ett par av dem, Skebo Bruksél och Skebo Lantl, finns till salu i Norrtilje.
Dessa tvé plus Skebo Triple Gold Bitter kan man sedan 1 juli forra ret ocksa bestilla fran
Systembolaget.

Ett par sdsongsol ar patingade till sista droppen redan fére inmaskningen. Bruksolen kom dock
forst, ett 6l utan stora thévor och med en terhillen beska. Den stir fortfarande for en tredjedel av
forsaljningen.

—Det finns en grupp entusiaster och 6lbloggare som anser att det bara ir amerikansk humle som

Amarillo och Cascade som giller. Men det vore lite trikigt om vi bara hade "stor stark” i den ena
anden och "tokhumlade” 61 i den andra — och inget déiremellan, siger Bengt.

Tillstinden fran den ansvariga myndigheten, Folkhilsoinstitutet, fick Skebo Bruksbryggeri i
november 2006 (efter en ans6kan med 26 bilagor). Den forsta Glen var fardig i januari 2007.
Efterfrdgan kom som en stor verraskning di élen snabbt silde slut. Man startade med tva
tusenliters efterjasningstankar, idag har man &tta och de tv4 sista kom strax fore midsommar i fjol.
Ytterligare tvd vintar pA mer utrymme. Olen frén Skebo Bruksbryggeri ar alltsi varken sirskilt
alkoholstarka eller 6verdrivet humlade, som minga andra frin sm4 bryggerier.

—Man kan kanske sdga att vdra Glsorter dr av "svengelsk” typ, siger Bengt Mattsson och med det
menar han att de sammanfor traditionella svenska och brittiska preferenser.

Vi provsmakar det fjirde "husélet”, Gjutarens bista bitter, en s kallad strong bitter (5,2
volymprocent) som bryggs med en tillsats av chokladmalt som ger 6let dess karaktir direkt frin
tanken. En brygd som hade statt sig mycket vil i SvD:s provningar om det hade funnits i Systemets
ordinarie sortiment. Fargen ar vackert barnstensfirgad, skumkronan fin och den krispiga
maltigheten utsokt.
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-Vi jobbar dygnet runt for att klara leveranserna av vira standardél som vi séljer via
Systembolaget. Sedan ska ju krogarna ha sitt. Vi brygger real ale for pubarna Akkurat och Oliver
Twist pa regelbunden basis. Var storsta exportmarknad dr S6dermalm. Det blir i stort sett en ny och
unik brygd varje manad. Det ar ju ett enormt erkdnnande att real ale frin Skebo Bruksbryggeri
finns pé kvalitetspubarna i Stockholm, men det som kéanns roligast ar nar vanligt folk hittar oss p
Systemet, sager Bengt Mattsson.

Och det gor verkligen vanligt folk. De hittar till och med mejladressen pé etiketten och skriver
"Vad kul, vilket gott 61 jag hittade p& Bolaget”. Sddan spontan feedback gor alltid Bengt Mattson lika
overraskad och glad.

P4 torsdagar kor Mats Rytterlund ut 6l i sin bil, bade till krogar och till Systembutiker.
Systembestéllningar kan komma frén hela Stockholms lin. Fér marknadsféring och forsaljning till
pubar i dvriga landet anlitar man ett foretag i Orebro.

—Det ar var vag ut i stora vida varlden, siger Mats.

Det hander att aven finkrogarna i Stockholm ringer och vill ha 6l frdn Skebobruk. Tva av 6len finns
idag pa Operakallarens meny. Tva finns ocksd pd Moderna museets restaurang.

—Man méste std pad manga ben for att f4 en sddan hér rorelse att snurra, fastsldr Mats Rytterlund.

Samarbetet mellan de svenska mikrobryggerierna ér idag alldeles utmarkt — Foreningen
Sveriges Smébryggerier bildades fér ndgot ar sedan. Arsmétet holls i ar hos Dugges i Goteborg.

~Vi skvallrar, ger varandra tips och delar med oss av idéer. Det ar verkligen skont att kunna prata
med folk som forstdr vad man siger, konstaterar Bengt Mattsson.

Kan du beritta om nagon riktigt bra 6lupplevelse?

—Ja, jag var nyligen pa semester i Manchester, och besckte di en fantastisk pub som heter Marble
Arch. De har tio handpumpar med sitt eget real ale som de brygger i de bakre regionerna av lokalen.
Och jag provade ett 6l som var smaksatt med ingefira — det var faktiskt himmelskt gott. Fast det
hénger ofta pd sammanhanget och sinnesstdmningen. Nar jag gir ut och dricker 6l s gér jag garna
till stéllen dir de har real ale. Det dr val darfor som jag ofta hamnar pd Akkurat.

THOMAS BERGLUND
SvD 160731
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Spendrupsdrartillbaka tiotusentals ﬂaskor v =04 Yoy K _
felmirkt starkol av market Heineken fran Sp&ﬂdl’llps okar lageryta

 landets systembolag och restauranger. Olen - Spendrups bygger ett nytt lager pa Skackel-

 harfelaktigt fatt folkolsetiketter. SR backen i Gringesberg. Volymerna fortsﬁtter

- =Viéroroliga for att ndgon dricker 3 att 6ka och dirmed ocksa behovetavmer

‘denitronattdetéren35:aochsaar B & lagemuymme. skriver bolaget{ ett pras—

- detisjdlva verket starkol, sager - 2 ‘meddelande. l
Spendrups informationsdirektor 2 'Dﬂ;nya,lagret skarymma45000 ’dryckes— :
Caroline Ekman. §  pallar motsvarande cirka 30 miljoner liter

Spendrups kommer att annon- g dryck. Hela projektet kostar nirmare 400

sera pé de orter dit de felaktigt miljoner kronor. I satsningen ingar bland

markta 6lflaskorna har salts. Den annat en bro 6ver riksvigen ochjimvigen ‘
som képt 6len kan limna tillbaka en ny utlastningshall, lagerkonmr och per- .
den pa nirmaste systembolags sonalunymmen = S =

butik, enligt Ekman. = g
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3ridens storsta

fest firar 200 ar

MILJARDINDUSTRI Det dr varldens
storsta folkfest, har inspirerat till 2000 kopior
och lockar‘varje ar miljontals manniskor. | mor-
gon ar det dags att 0ppna kranarna och lata
olen floda till umpa bumpa-musik pa Oktober-
fest-en m|Uard|ndustr| som nu firar 200 ar.

Ta ett omrade stort som 60 fot-
bollsplaner och fyll det med 14
enorma Oltdlt som rymmer
70533 besokare under tak och
ger plats for ytterligare 26672
utomhus. Addera sedan 19

mindre 6l- och mattilt som kan’
ta emot totalt ndrmare 6 000 per-

soner, de senaste och allra mest
kittlande akattraktionerna samt

997 toaletter plus 878 meter uri-

noar och du har infrastrukturen.
Lagg dirtill runt sex miljoner
besokare fordelade pa 16 dagar,

otaliga liveband och cirka 12000
anstillda och vi borjar skapa en
bild av vad som &r virldens stors-
ta folkfest — Oktoberfest.

Aven om de allra flesta besdkar-
na pa festivalen i Miinchen kom-
mer fran Tyskland - cirka 84 pro-
cent enligt en undersékning
gjord av stadens turistmyndig-
het, daterad 2007 - ar Oktober-
fest en internationell hdndelse

som aldrig gar obemarkt foérbi.

Den bayerska festen har inspire-
rat till mer dn 2000 festivaler
virlden oOver, dar Brasilien och
Kanada ger hemvist at de storsta
med cirka en miljon vardera i be-
sksantal. Det star sig dock slatt
mot originalet som ifjol lockade
till sig 5,9 miljoner ménniskor.
~For turister har Oktoberfest
alltid varit en av de storsta attrak-

tionerna i Miinchen, sager tunst-
chefen Gabriele Weishéupl till
tyska tidningen Siiddeutsche
Zeitung och fortsitter:

—En undersdkning som gjorts
om vilket tyskt ord som &ar mest
ként visar att hela 91 procent kdn-
ner till Oktoberfest. Det ar 1angt
fore ord som kindergarten, auto-
bahn, Goethe och bratwurst.

Den senaste officiella gransk-

ningen Over pengamaskinen
Oktoberfest, eller Wiesn som det
ocksa' kallas, gjordes for tre ar
sedan da festivalen lockade till
sig 6,5 miljoner besGkare.
400000 av dessa berdknas inte
ha spenderat en endaste euro pa
sjalva omradet, medan de Gvriga
i snitt lJade 680 kronor per per-
son. Det ger en total konsumtion
pé nistan 4,2 miljarder kronor,
vilket — for att goéra en svensk
jamforelse - kan stillas mot Sys-
tembolagets fjolarsforsiljning pa
23,4 miljarder kronor.
Dessutom spenderade beso-
kare fran andra hall &n Miinchen
ytterligare 1,9 miljarder kronor i
sjilva staden pa exempelvis mat,
shopping och resor medan notan
fér boendet landade pa 2,8 mil-
jarder kronor. Det innebdr att det
totala pengaflédet under de 16
festivaldagarna uppgar till 8,9
miljarder kronor.

Pengarna dr forstas viktiga for
Miinchen, men staden har hén-
derna nagot bakbundna nér-det
kommer till att dra in d&n mer.
Festivalen har ndmligen natt sin
maxgrins, enligt Gabriele Weis-
héupl, vilket ocksa ér skilet till
att pr-budgeten enbart uppgar
till 350 000 kronor.

— Nar jag tilltrddde som turist-
chef 1985 hade vi &ver sju miljo-
ner besokare. Egentligen &r det
for mycket. Gransen gar mellan
sex-sju miljoner. Under tiden
som jag har suttit pd& min post
har stadens annonsering fokuse-
rat pa kultur och Oktoberfest bli-
vit en sjalvforsorjande hindelse.

Nagra som med storsta sannolik-
het snarare skulle se ytterligare
besokare ar bryggerierna som
har Oktoberfest som en riktig
guldgruva. Ifjol séldes 6,6 miljo-
ner mafs (en liter) till priset av
8:10-8:60 euro. I ar har priset
hojts till 8:30-8:90 euro. Av detta
far servitriserna, som ofta jobbar
mer dn tolv timmar per dag, 9
cent per maf de serverar plus
dricks. .

DANIEL KEDERSTEDT
08-135246, daniel.kederstedt@svd.se

(® Oktoberfest

Den allra forsta Oktoberfest
arrangerades den 18 oktober 1810
for att fira bréllopet mellan kron-
prins Ludwig (senare Ludwig | av
Bayern) och prinsessan Therese av
Saxe-Hildburghausen.
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kycklingar

flaskor champagne

Varje ar utbryter en hatsk diskussion kring dlpriset, som satts
av staten. Utvecklingen har varit drastisk de senaste fem aren
och diskussionen extra stor i ar da det knappt varit négon
inflation i Tyskland.

;miljbnériitéilﬁi_;" 2

D585 31111

51468

flaskldggar

‘bestkarna pa

arbetet som
muenchen.de

sen.

proém-tav‘_ R

Oktoberfest
2007 uppgav :

skal till vistel-

Ar Olprisi euro Antal liter Besikare
2005 6:65-7:10 6,1 miljoner 6,1 miljoner
2006 6:95-7:50 6,9 miljoner 6,5 miljoner
2007 7:30-7:90 6,9 miljoner 6,2 miljoner
2008 8:00-8:30 6,5 miljoner 6,0 miljoner
2009 8:10-8:60 6,6 miljoner 5,7 miljoner
2010 8:30-8:90 : ? ?

Arbetarbladet sondag 29 augustl 201 0

Smakfullt pa
Nordjylland

® Norra Jylland fréan Skagen och ner ldngs
vistra kusten langs Skagerrak har mils-
langa vita sandstrénder, mysiga kroer och
forforiska farskol paA smabryggerier, som
bjuder pé jasta gyllene droppar. Lonstrup
och Lokken ér tilltalande somniga byar
vid havet, perfekta for att himta kraft
lings strandpromenader i vitt "skagen-
1jus” och leka kurragémma pa hoga sand-
dyner med panoramautsikter.

Kinslan pa Nordjylland pAminner om
Gotland, med ménga konsthantverkare
och kaféer. Njut utsokta middagar med
fiarsk friterad flundra och rékor pa Lok-
kens Bryghus och i Vendia Bryghus i
HJbrrmg som erbjuder middag till hu-
mana priser i glddjande osnobbig miljo
for att vara en gourmetrestaurang. Aven
stilfullt gemytliga S66gards Bryghus i
Alborg 4r en middagsupplevelse att min-
nas linge.

: lomxljatﬂerdanskakronor !

fu2gs A-._.(v,,

SvD Naringsliv onsdag 18 augusti 2010

Danska bryggerifbf'etaget serverade en ovantat

stark delérsrapport FOTO: FREDRIK PERSSON/SCANPIX

Carlsberg dver forvantan

Bryggeriforetaget Carlsberg dverraskade
med en ovintat stark delarsrapportigar. -
- Rorelseresultatet steg till 4,3 miljarder
danska kronor for perioden, upp fran 3,7
miljarder kronor under motsvarande period
1fjol Analytiker i en Reuters-enkit hade
isnitt viantat sig ett rorelseresultat pa3’7
miljarder.

_ For helaret hOJer Carlsberg prognosen
och vintar sig nu en rorelsevinst pa
- TT-REUTERS -

ssaéd ¥3A0 1TV 0104
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Nyhetsbrev nummer 2

Stockholm Beer &
Whiskey festival

14 svenska smébryggerier stiller ut
under denna gemensamma devis.
Liangst in i masshallen. De tva

Nytt brygghus

Det hir dr inte vart nya brygghus.
Det hiir dr kvarnen som fanns i forsta veckosluten i oktober. For
Ingvallsbenning forr i tiden. Men vidare info www.stockholmbeer.se
idag har vi paborjat arbetet med Nya PrOd“ktel‘ Vi kommer med de nya 6len samt
vart nya brygghus. Vi bérjar med med négra favoriter i repris: &rets
lite markarbeten i véntan pa julol Winter Ale, Bergsmansol,

Pa flaska och fat kommer vi nu ut
med Amarillo. Ett efterfrigat ol

bygglovet. Nytt bryggverk ar el 0 i Indian Tribute och starkporter.
bestillt och viintas komma hem Sinast sdes Wemuungrut |
ndgon gang i borjan av 2011. SO prng.

bestillningssortimentet i oktober.
Under hésten siljer vi en del
specialol pa fat. Tva singelhumlade
61 med Chinook respektive Saaz, en
amerikansk dubbelipa vid namn
Bangalore Twice(kommer om tva
veckor)

Systembolaget - Pressmeddelande 2010 05 17

Systemb Ol aget .Se Sok p8 webbplatsen...

Om Systembolaget | Press | Jobba hos oss | In English | Kontakta oss

Hem Buliker & Oppettider Sok drycker Mat & Dryck Uppslagshok  Alkohol & Hilsa  Tjinster & Evenemang  Min sida

17 maj 2010
Lokalproducerat nu i de tre ndrmaste systembutikerna

Fran och med den 1 jull kan de lokala dryckesproducenterna | Sverige silja sina produkter
i de tre systembutiker som ligger nirmast produktionsstillet. Tidigare lagerférdes dessa |
den systembutlk som lag nirmast.

Lokalt producerade produkter har generelit en betydligt hégre lokal konsumentefterfrégan &n
jamforbara produkter som inte ar lokalt producerade. Detta visar Systembolagets analyser av
forsaljningsstatistiken. Systembolaget kommer dérfor frn och med 1 juli 2010 att erbjuda
tiliverkare av lokalt producerade produkter méjligheten att lagerféra sina varor i tre av de
systembutiker som &r mest narbeldgna produktionen.

- Det &r den véxande trenden att kdpa lokalproducerat som aven p8verkar vara kunders
kdpmanster. Vi &r glada att vi nu kan erbjuda vra kunder att képa lokalproducerat i upp till de tre
av de system-butiker som &r ndrmast produktionen séger Systembolagets inkopsdirektor/vice vd
Marie Nygren.

For att det ska vara méjligt att erbjuda kunderna lokalt producerade produkter i fler systembutiker
redan 1 juli, forutséatter det att ingen av Systembolagets leverantérer invander mot detta. I s& fall
sker férandringen forst under hésten. I nuldget erbjuder Systembolaget 201 lokalt producerade
produkter frén 50 tillverkare | 45 systembutiker.

e-bestilining

Sedan négon vecka kan véra kunder via Systembolagets webbplats (www.systembolaget.se)
bestalla varor ur Bestaliningssortimentet utan extra kostnad, for att darefter hamta och betala | den
systembutik som kunden valt. Bestaliningssortimentet, dér &ven lokalt producerade produkter ingér,
lagerfors inte av systembutikerna, om det inte finns en dokumenterad lokal efterfr8gan (se ovan).

Fér mer information, kontakta gédrna:
Lennart Agén, presschef, tel: 070-245 00 47 eller press@isystembolagel se
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